Versionsnummer :
11

TECHNISCHE ANGABEN

CRANBERRIES - PLUNDER SCHLEIFE 90g
Butter - backfertig TK

Produktkode : 32155
Schutzmarke : BRIDOR
Strichkode (Karton) :

Strichkode (Packung) :

Strichkode (Einheit) :

03419280015197

Produktkode des Kunden:
Kunden Strichkode (Karton) :
Strichkode (Packung) :
Strichkode (Einheit) :

Geshundheitserklarung-Nummer : 35-327-02
Zollnomenklatur-Nummer : 1905 90 90
In Frankreich hergestellt.

Hersteller-Code : FAB 538 SG
Fir Bio-Produkte, Ecocert-Lizenznummer :

MERKMALE UND ZUSAMMENSETZUNG

Tiefkuhlprodukt

Gebackenes Produkt

; ,?‘5&»

Zur Information :

Lange: 18.0cm * 2.0cm Durchschnittliches Gewicht : 75¢g

Breite: 5.0cm = 1.0cm Lange : 19.0 cm

Hoéhe: 3.0cm = 0.5cm Breite : 6.0 cm

Hoéhe: 3.0cm
0 - -
Nahrwert (fiir 100g des o TR Ein (L
AU Tiefkahlproduktes) 1oy sl
Tiefklihlproduktes)

Teig 53,3% (WEIZENMEHL, BUTTER 19,4%, Wasser,
Hefe, Zucker, EIER, Salz, WEIZENGLUTEN, Enzyme
(Amylasen, Hemicellulasen), Mehlbehandlungsmittel
(E300)),
Creme zum Backen 31,1% (Wasser, Zucker, modifizierte _
Starke, MILCHPULVER, MAGERMILCHPULVER, Energie: 1 115kJ/ 265 kcal 13.3%
Stabilisatoren (E327, E450iii, E339ii), Pflanzenél (Koko, Fett - 9.4 g 13.4 %
Sonnenblumen), Glukosesirup, Emulgator (E472a), Salz, | gavon : ’ '
Farbstoff (E160ai), Aroma), geséttigte Fettsauren: 5,9 g 29,6 %
Cranberries 15,”6% (Zucker, Cranberries 41%, Kohlenhydrate : 41,7 g 16,0 %
Sonnenblumendl), davon -
EIERSTREICHE (EIER, Wasser) Zucker : 18,7 g 20,8 %
Enthalt : Eier, Milchprodukte, Gluten. Ballaststoffe : 189 7,1%
Kann enthalten : Spuren von Soja, Spuren von Eiweil3 : 479 9,4 %
Schalenfrlichten. Salz - 0.67g 111 %
Fir Veganer geeignet : Nein
Fir Vegetarier geeignet : Ja
Ohne GVO
Nicht bestrahlt
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TECHNISCHE ANGABEN

CRANBERRIES - PLUNDER SCHLEIFE 90g

Versionsnummer : Butter = baCkfertig TK
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Mlk_rob|olog|sche Zielvorgaben Toleranzen Labormethoden

Eigenschaften

Aerobe mesophile Gesamflora |[<100000/g <1000000/g ISO 4833 + NF V 08-100
Escherichia coli <10/g <100/g NF EN ISO 16649-2
Salmonellen in 25g nicht vorhanden |in 25g nicht vorhanden | AES 10/4-05/04
Staphylocccus aureus <100/g <1000/g NF V 08-057-1

LAGERUNG UND AUFBEWAHREN

Maximale Haltbarkeit : 9 Monate (270 Tage) ab dem Einfrierdatum auf der Verpackung.
Lagerung in der Gefriertruhe bei -18 C vor Verwendun g.
AUFGETAUTE PRODUKTE NICHT WIEDER EINFRIEREN.
Lagerung fur den Haushalt :
* 24 Stunden in einem Kihlschrank
** 3 Tage im Eisfach des Kuhlschranks
*** in der Tiefkiihltruhe bei -18CT : bis zum Datum auf der Verpackung

BACKEMPFEHLUNG

Anordnung auf dem

Backblech (600 x 400) 10 Stiicke pro Backblech

Auftauen Ca. 20 Min bei Raumtemperatur
Backen (mit Umluft) Ca. 15 Min bei 165TC
Endbearbeitung

Nota : Jeder Backofen hat seine eigenen Eigenschaften. Wir empfehlen Ihnen zu notieren welche Backparameter
mit Ihrem Material die besten Ergebnisse geben.

VERPACKUNG
Karton Abmessungen (L x | x h) 388 x 298 x 244 mm Karton Volumen (m3) 0.029
Nettogewicht eines Kartons 6.300 kg Stlick / Karton 70
Bruttogewicht eines Kartons 6.735 kg Kartons / Palette 64
Bruttogewicht einer Palette 449.886 kg Kartons / Lage 8
Palette Abmessungen 80 x 120 cm Lagen / Palette 8
Palettenart Europe Gesamthohe 2.102 m
Beutel :
Beutel Abmessungen (L x ) Stiick / Beutel 35
Nettogewicht eines Beutels 3.150 kg Beutel / Karton 2

KONTAKT

Fir alle Informationen / Kontakt :
Adresse : Service consommateurs - BRIDOR - ZA Olivet - 35530 Servon sur Vilaine - France
e-mail : exportsales@le-duff.com
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